
 

 
 
LUNCH MENU 
 

QUICK  AND  EASY   ‐‐    7.50  
Start with One of the Following: 
Bowl of Soup (Potato or Soup of the Day)     
1/2 Vegetable Panini     
Chicken Salad on Sourdough  

With Your Choice of: Side Salad, Pasta Salad, Potato Salad, Seasonal Vegetables, French Fries or Cup of 
Soup 

 

SOUPS  &  SALADS  
Cream of Potato Soup with Bacon & Chive    5 

Soup of the Day   6 

Mixed Greens Salad with Crispy Red Onions and Whole Grain Mustard Vinaigrette     5 

Roasted Beet Salad with Fall Lettuces, Apples, Raisins, Walnut Dressing & Goat Cheese     11 

 

SANDWICHES   ‐‐ Served with Choice of French Fries, Potato Salad, Pasta Salad, Seasonal Vegetables, 
Side Salad or Cup of Soup 
Classic Beef Burger with Lettuce, Onion & House‐made A‐1 Sauce   9 * 

Cheese Burger with Smoked Bacon, Cheddar & House‐made A‐1 Sauce   10 * 

Pulled Pork Sandwich with House Slaw & Pickled Onions   9 

Veggie Panini with Grilled Portabellas, Peppers & Onions, & Mozzarella   9 

Fish Sandwich:  Cornmeal‐Crusted Trout with Pickled Slaw & Spicy Remoulade   9 

Roasted Turkey Panini with Brie, Apple, and a Cranberry & Olive Tapenade  10 

Croque Madame Aged Ham and Swiss on Brioche topped with Mornay and Local Farm Egg  10 

 

 

 PIZZAS  –  9   INCH  
Mushrooms, Leeks, Caramelized Onions and Mozzarella  8 

Three Cheese & Tomato   7 

Sausage, Roasted Peppers, Mozzarella & Spicy Tomato Sauce   9 

 

ENTRÉES  
Homemade Gnocchi with local Mushrooms, Broccoli Rabe & Ricotta   11 

Meatloaf: Bacon‐wrapped with Spicy Steak Sauce & Potato Salad   13 

Fritatta:  Mushroom, Bacon, & Swiss Cheese Omelet served with a side salad 8 

DESSERT  –  ASK  YOUR  SERVER  FOR  TODAY’S  SELECTIONS  

WE STRIVE TO FEATURE THE freshest ingredients available from family farms and artisan producers in the 
Shenandoah Valley and Central Virginia. 

* Our Burgers are cooked to order upon customer request.  Consuming raw or undercooked meat, poultry, seafood or eggs may 
increase your risk of food‐borne illnesses. | Parties of 8 or more are subject to a 20% gratuity. 

EXECUTIVE CHEF ‐‐ Kevin Church   


